SESSLER(N)JOVINY

N —
* Lrocnik

SESSLER August 2026

Dues na témn: Tajomstvo dokonalej pivuej peny

Preco ma pivo penn?

Pivna pena nie je len ozdobou pohara. Vznika prirodzene pri ¢apovani alebo
nalievani piva, ked sa z neho uvolnuje oxid uhlicity. O jej vznik sa starajiu najma
bielkoviny zo sladu a horké latky z chmelu. Kvalitna pena chrani pivo pred

rychlym kontaktom so vzduchom, vdaka c¢omu si dlhSie zachova svoju vonu,
sviezost aj chut.

Aka vysoka by mala byt a éo prezradza o kvalite piva
Idealna pivna pena by mala mat priblizne dva az tri centimetre.
Mala by byt husta, jemna, krémova a bez velkych bublin. Spravne
nacapované pivo si dokaze penu udrzat niekolko minuat a pri
kazdom dusku zanechava na pohari typické , kruzky*, ktoré su
znakom kvalitného capovania. Pena je jednym 2z prvych
ukazovatelov kvality piva. Husta a pevna pena naznacuje spravny
vyrobny proces, kvalitné suroviny a dobru starostlivost pri
¢apovani. Ak pena rychlo zmizne alebo je prilis riedka, moze ist o
nespravne skladovanie, zle umyty pohar alebo nevhodntu techniku
c¢apovania.

Co sposobi, Ze pena rychlo spadue?

Najvacésim nepriatelom pivnej peny je mastnota. Aj malé
mnozstvo tuku na pohari dokaze penu znicit. Vplyv ma aj
prilis teplé pivo, nespravny sposob nalievania alebo znecistené
vycapné zariadenie. Preto sa v kvalitnych pivovaroch venuje
velka pozornost nielen vyrobe piva, ale aj spravnemu
capovaniu a Ccistote vsetkého, ¢o s pivom prichadza do
kontaktu.

Dolconalé pivo nezacina prvym duskom. Zacina uz prvoun penon.”
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Ako sa o spravnn penn starajn v pivovare Sessler?

V pivovare Sessler verime, zZe dobré pivo sa pozna uz na prvy pohlad. Preto dbame
na poctivy vyber surovin, tradi¢ny sposob varenia a doslednu kontrolu kazdého
kroku vyroby. Rovnako dolezité je aj spravne skladovanie, ¢apovanie a cCistota
pivného skla. Len vdaka spojeniu kvalitného piva a spravnej starostlivosti moze
vzniknat husta, krémova pena, ktora je korunou kazdého pohara piva Sessler.

Zanjimavost na zaver

Vedeli ste, Ze odbornici dokazu podla kvality pivnej peny odhadnut
nielen sposob capovania, ale c¢asto aj celkova kvalitu piva? V
niektorych krajinach sa dokonca hovori, Ze pivna pena je ,,vizitkou
sladka* — pretoZe prezradza, kolko poctivej prace sa ukryva v
kaZdom pohari.

Veterany opit zavitaji do Sesslera
Uz 7. a 8. augusta 2026 privita areal Pivovaru Sessler
ucastnikov 29. roénika Trnavskych 100 km. NavsStevnici sa [Ez
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29. roénik zrazu historickych voz
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mozu tesit na prehliadku nadhernych historickych 100 km
automobilov, ktoré st dokazom preciznej prace, elegancie a |
technického umenia minulych desatroéi. Piatkova
podvecerna vystava aj sobotnajsi ciel jazdy poniknu
jedineénu prilezitost vidiet veterany zblizka, porozpravat sa
s ich majitelmi a zaroven si vychutnat prijemné prostredie
nasho arealu. Srde¢éne pozyvame vsSetkych priaznivcov

historickych vozidiel, rodiny s detmi aj milovnikov
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dobrej atmosféry.

Za kazdou dokonalon penou sa skryva tradicia, poctivé suroviny a umenie sladka.”

VyuZzite mozZnost exkurzie po humnovej sladovni i pivovare — jediny komplex, kde uvidite
svet piva: od zrnka jaémena, cez vyrobu sladu az po varenie piva. Bodka za tym vSetkym
moze byt jedlo v nasej restauracii, relax v pivnom kupeli, masaze, pripadne bowling priamo
tu, v areali SESSLER. Ako novinku zo sveta wellness ponikame Masaz lavovymi kamenmi.
Prijemné chvile si mozete prediiit’ nocou v nasom penzione.

Viac info na t.¢. +421 903 994 854
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