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Kvalitativne parametre

HVOZDENE SLADY M. Plzensky | Bavorsky | Mnichovsky Karamlel. Psenicny | Viedensky Pale Abbey Melanoidny Jt.u‘:'mer.myl F"s'eniéfry ’
slad slad slad svetly slad slad Ale slad diastaticky | diastaticky
Vihkost % w/w max. 5,0 | max. 4,0 max. 4,0 4,0-5,5 3,5-7,0 max. 5,0 max. 5,0 max. 4,5 max. 4,5 3,5-5,0 3,5-5,0
Extrakt v susine % w/w min. 80 min. 77 min. 77 73,0-77,0 79-81 min. 78 min. 78 min. 75 min. 75 79,0-82,0 79,0-82,0
Farba EBC max. 4,5 10-20 25-35 100-145 3,0-6,0 7,5-9,5 50-7,0 40-50 60-80 2,5-4 3-5
Scukrenie min. 15 25 25 - 10-15 - - - - - -
PH - 56-601] 55-5,8 55-5,8 51-55 5,5-6,0 5,6-6,0 5,6-6,0 5,6-6,0 5,6-6,0 5,5-6 5,5-6
Kolbach - min. 36 - - - - - - - - - -
Bielkoviny % w/w 90-12 ]10,0-12,5f 10,0-12,5}10,0-12,5} 10,0-12,0 | 9,5-12,0 | 9,0-12,0 9,5-12,5 11,5-12,5 10,0-11,5 10,0-11,5
Karamelové zrna % w/w - - - 95 - - - - - - -
ismesor | i | ey |y B Tem Tom T T | oy | oo

Vihkost % w/w 1,0-4,0 1,0-4,0 1,0-4,0 4,0 -5,5 max. 9,0 max. 9,0 max. 7,5 max. 7,0 max. 7,0
Extrakt v susine % w/w 72 72 72 73,0-77,0] min. 74 min. 74 min. 74 min. 75 min. 73
Farba EBC 800-999 | 1000-1199] 1200-1350 | 150-200 20-30 30-35 40-60 60-80 300-350
Scukrenie min - - - - - - - - -
PH - 51-551] 51-5,5 51-55 51-55 - - - - -
Kolbach - - - - - - - - - -
Bielkoviny % w/w [10,0-12,5]10,0-12,5| 10,0-12,5 |10,0-12,5 - - - - -
Karamelové zrna % w/w - - - min. 95 min. 90 min. 90 min. 90 min. 90 min. 90




